Schnittkaseherstellung

Priifen der Gallerte

Beigabe vom durch Messerprobe

Labenzym
(= Enzym des Kalbermagens

Gallerte wird
mit Hilfe der
Kaseharfe
_geschnitten und
anschliefend
verzogen —

/
und den Bruch mit 52 °C warmen Wasser waschen

~ Molke absaugen...
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Anschlieflend ohne
Molke abeIIen

Nach einiger
Der fertige Zeit den Kase
Schnittkase immer wieder
- - wenden.

Zusatz von Zusatz vom
Milchséure- Labenzym—_
bakterien und (= Enzym
Kalziumchlorid des Kélber-
magens)

getrocknete
Wachauer
Marillen
werden fir die
| Wachauer
Symphonie
zerkleinert

Gallerte wird
mit Hilfe einer
Kaseharfe
geschnitten
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| »da _Iugabe der
R EEE Marillen

Abfillen des Bruch-
Molkegemisches in
Formen

4 — 6 maliges
| Wenden des Kases |
in den Formen
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